台中市明德高級中學義大利美食料理研習活動實施要點
103.02.14

壹、目的

一、引進產業資源提昇教師實務教學能力，以拓展新視野與國際觀。

二、增加教師互動機會，激發創意思考，發展多元教學模式。

三、結合教學資源提供學校資源共享，以促進教師對異國食物的認識。
貳、主辦單位：台中市明德高級中學。

協辦單位：協憶有限公司。
參、參加人數：本校餐飲、觀光科教師暨全國各級學校餐飲相關科系教師。

肆、研習時間：103年3月12日(星期三)上午09:00~16:40分。
伍、研習地點：台中市明德高級中學(台中市南區明德街84號)科學館4F展藝廳。

陸、報名方式

一、網路報名：請至教育部全國在職進修網(http://inservice.edu.tw/)報名。

              課程代碼1507717。
二、報名期間：即日起至103年3月10日(星期一)止。

三、報名人數：名額40名(額滿為止)。
四、聯 絡 人：實習組高靜鳳組長，請電(04)22877676分機205。
柒、講師介紹
  一、吳文玲老師：義大利國家認證品油師、民視「元氣加油站」電視烹飪老師。
                  著作：「頂尖美味大對決」料理、「Everyday Pasta義大利麵食
譜」、「品油師Ellen帶你品味橄欖油」。
  二、吳敏鐘老師：歐洲食材專業進口商、現職-協憶有限公司 產品經理、專業專
長-義大利食材研究(10年經歷)。
  三、黃佳祥主廚：左岸風尚義式料理負責人、nani和風洋食研發主廚、古囍拿國

際餐飲中央廚房研發主廚。

  四、陳俊杉主廚：Living One義法幸福料理主廚、取得CPIC「義大利美食大使」
認證、擁有二十年以上的廚藝經驗、各項廚藝競賽常勝軍。
捌、研習課程

	時間
	講師
	研習內容

	08:30-09:00
	明德高級中學

協憶有限公司
	報到

	09:00-10:30
	吳文玲老師
	橄欖油的認識與品油

	10:30-10:45
	明德高級中學

協憶有限公司
	茶敘時間

	10:45-12:15
	吳敏鐘老師
	義大利經典食材之旅

	12:15-13:00
	明德高級中學

協憶有限公司
	中午用餐

	13:00-14:30
	黃佳祥主廚
	義大利面料理示範及品嚐

	14:30-14:45
	明德高級中學

協憶有限公司
	茶敘時間

	14:45-16:15
	陳俊杉主廚
	義大利傳統菜色示範及品嚐


玖、全程參與本次研習者，發給6小時研習時數證明。
拾、本實施要點呈 校長核可後實施，修正時亦同。

